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本日の内容

１．当社概要

２．これまでの食品ロス削減対策

３．新商品開発による食品ロス削減

４．今後の展望



１．当社概要













２．これまでの食品ロス削減対策



①原材料の在庫管理徹底
（不明在庫＆使用期限切れ撲滅）

②不良品発生抑制、歩留まり向上
（従業員教育、マニュアル）

③商品端材の販売、寄付活動
（値引き販売、地元スポーツ団のおやつ）



当社商品の課題：

日持ち期間が短い



３．新商品開発による食品ロス削減



“消費期限”商品 “賞味期限”商品
製造後２～３日 製造後90日以上





新商品「フルーツわらび餅」

項目 内容

コンセプト
・愛媛産フルーツ使用
・片手で喫食＆サイクリスト向け
・飲むタイプのわらび餅

容器形態
・スパウト付スタンドパウチ
・バリアフィルム使用

製造方法
・自社工場製造
・ホット充填
・pHコントロール

保存方法 常温（高温多湿を避け保存）

賞味期限 製造から90日

内容量 170ｇ

販売価格 388円（税込）



４．今後の展望



・フルーツわらび餅の生産ライン導入

・“賞味期限”商品のラインナップ拡大

・愛媛産食材の利用拡大と地元応援

・都市圏での販路拡大と売上増加

今後の展望：



ご清聴ありがとうございました
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